Nos Mocktails

EMILE VIRGIN 7€
JUS D’ORANGE, JUS DE POMME, JUS DE CITRON, GRENADINE

VIRGIN MOJITO 7€
LIMONADE, CITRON VERT, MENTHE FRAICHE, CASSONADE

VIRGIN COLADA 7€
PUREE DE COCO, JUS D’ANANAS

VIR’GIN TONIC 8€

GIN TANQUERAY 0° 4CL, TONIC OU TONIC PAMPLEMOUSSE ROSE
FEVER-TREE, TRANCHE DE CITRON

Nos Cocktails

EMILE 8€
VODKA 4CL, JuS D'ORANGE, JuS DE POMME, JUS DE CITRON,
GRENADINE

CAIPIRINHA o€
CACHACA LEBLON 4CL, CITRON VERT, SIROP DE SUCRE DE
CANNE, GLACE PILEE

Cocktail signature

SPRITZ TOULOUSAIN 10€
LIQUEUR DE VIOLETTE 4CL, PROSECCO, PERRIER, PUREE DE

FRAMBOISE

PORN STAR MARTINI 10€
VODKA 4CL, LIQUEUR DE FRUIT DE LA PASSION, CITRON VERT,

VANILLE, PROSECCO

PINA COLADA 10€
RHUM BACARDI 4CL, PUREE DE COCO, JUS D’ANANAS

MOJITO OU *MAOJITO PREMIUM 10€/ 12€
RHUM BACARDI CARTA ORO 4CL OU *RHUM EMINENTE AMBAR CLARO

4CL, LIMONADE, CITRON VERT, MENTHE FRAICHE, CASSONADE

Supplerment . Puree de framboise ou de passion + 1,50

GIn TONIC 11€
GIN BOMBAY SAPPHIRE 4CL, TONIC OU TONIC PAMPLEMOUSSE

ROSE FEVER-TREE, TRANCHE DE CITRON

SPRITZ 11€
ST GERMAIN 4CL OU APEROL 6CL, PROSECCO, PERRIER

MULES 11€

VODKA GREY GOOSE 4CL OU RHUM BACARDI 4CL OU GIN BOMBAY
SAPPHIRE 4CL, CITRON VERT, SUCRE BLANC, GINGER BEER FEVER-TREE

L‘ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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BOL DE FRITES & 3€/5€
Friles maisen, mmmw%and
ACCRAS DE LA MER o€
POIREAUX VINRIGRETTE FACON MIMOSA (& o€
HARENG FUME ET POMMES DE TERRE 10€
CEUF PARFAIT ET SA CREME PARFUMEE AUX CEPES (& 10€
PATE EN CROUTE 12€
PWW&&WC%W@OMW@V@/@U/& clwérdetmo?mm de
/wmmwmdemdd@/wwm
CAMEMBERT ROTI, MIEL ET THYM & 15€
Aw lail cru; serwri avec ses Toasts
PLANCHE DE CHARCUTERIES 21€

Jamben Serrane rnéserwa 24 meds, sMam#W C/Lmdwﬁbé/béq,w
Wu/a/s, beurre convielle et paté artisanal Maison Conselore

FOIE GRAS DE CANARD
Envinon /00%, Maisen Samaran et ses Toasts briochés

23€

Prix net service compris

Grillades a la braise

Chaque grillade est servie avec des frites maison et de la salade,
et une sauce au choix : bleu, chimichurri ou échalofes.

BROCHETTE DE PLUMA DE COCHON 23€
Envinen 2509/, marinée a l'huile delive, ail et Uu/m

BAVETTE D'ALOYAU 25€
Envinen 27 Og/

COTE DE COCHON 27€
Envinen 600% Maisen Conselars; marinée a lhuile dslive, ail e thym

MAGRET DE CANARD 290€
Envinen 35 09/, Maisen Samaran

ENTRECOTE 31€
Environ 350-4003»

COTE DE BCEUF AU KILO 70€ / KG
Sélectionnée par nes soins (veir andeise)
Vous souhaitez varier les plaisirs ? Un Iéger supplément s‘appliquera.
Sauce : 1,5€ ; Garnilure : 3€ ; Os a moelle : 6€
. ?S‘ \\/\A/SO¢
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SALADE CABECOU & 17€
?Wnaéw de chévre chaud, miel de 5/()41/14, netselles t&miééém el
/u/éemw/ de /é?umm

GNOCCHI CREMEUX A LA TRUFFE DETE & 17€
Lo Nonna Lina, Sufzp/émanl Jamben Sernans 24 meis +2€

SAUCISSE DE TOULOUSE GRILLEE 10€
Enviren 3 009/, Maisen Conselars; servi avec de la purée moisen

TARTARE DE BCEUF 20€
Servi prépard; émﬂ% maisen el salade

SALADE DU SUD-OUEST 20€
Moaisen Samaran, 9/54 ters de canarnd, wnédz, mmdl/wt séché; Toast de [éaw

gras, salade mesclun

BURGER EMILE 21€
Steak haché de ()wué»' 18 09/, lard, éfwmage/ é@ndani, éfu&te/s maisen el salade

Plat signature

JOUE DE BCEUF MIJOTEE AU VIN ROUGE 22€
Corotles et aégrwn/.s, serwrt avec de los purée maisen

FLET DE DARURADE ROYALE 25€
Serwri avece de la éﬂndue/ de poireaux

SOURIS D’'AGNEAU FONDANTE 31€

Corstles et mgrwm, sesurt avee de la fzwzée/ maisen

Prix net service compris
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Dessert signature (&) . “As o B

RIZ AU LAIT DU CHEF g€ o motTscHANDON  SAMARAN tenvenue
&t sen caramel aw beurre salé Veuve Cliequot CR AR E Depuis 1963
CREME AUX CEUFS FACON GRAND-MERE AU CARAMEL 8€
CREME CHOCO-COCO 8€ @
Chém@chece/aim/@dtdecewetmchanﬂﬂq
ILE FLOTTANTE TRADITIONNELLE 8€ BACARDL |
Amandes effilées, Tornéfices et caramel o0ty " % EMILE &
BRIOCHE PERDUE OU PAS o€ 0 4 FERNAND
&t son caramel aw beurre salé, (mu/e/deg/muam]/e/ - & 2 i
PARIS-BREST 10€
EL ses cacahuéles caramélisées
TARTE TATIN REVISITEE 10€
Sablé brelon maisen

Menu du marché du Lundi au Vendredi midi
(hors week-ends et jours fériés)

ENTREE + PLAT + DESSERT : 21,50¢€
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 19¢€

LG Restaurant traditionnel

(6)

& 7
Nos gourmands L Horaires d’ouverture Grillades a la braise
ryns®

LUN-MAR-MER 12H-14H // 19H30-2T1H30

LE GOURMAND 1€ JEU-VEN-SAM 12H-14H // 19H30-22H
[hé ew Caé/e et b mi?lm/zd(/se/s
LE BAILEY'S GOURMAND MR e 13€ Adresse
Caﬁé’ B Ml&f’é bcl et 4 Ww . ?:%E?TL]JELSEULEE Eg:hEm? D
« CREME CHOCO-COCO \ 374 bis Avenue de Fronton,
LIRISH COFFEE GOURMAND « BRIOCHE PERDUE 15€ .
Whiskey Tecling, Cafés caime.fouettie i Ui 31200 Toulouse Depuis 2014
et HW%

LE BULLE GOURMAND MERCIER 106€
Coupe de Champagne 12¢] €5 mignardises MOET ET CHANDON 17€ @

latable_emilefernand


https://www.instagram.com/latable_emilefernand/

