
Tartare de Bar citronné à la mangue, fruit de la passion, cébette, et sa
mousse d’avocats, yuzu, coriandre

Menu  DE LA  
SA I NT  SYLVESTRE

Menu DE LA 
SA I NT  SYLVESTRE

Médaillons de Filet Mignon de Veau, à la braise, mousseline truffée,
mini légumes, jus corsé

75€
/pers.

Nage de fruits exotiques au Champagne, 
sorbet mangue

EntréeEntrée

PlatPlat

DessertDessert

OUOU
Foie Gras de Canard mi-cuit, confiture de figues

OUOU
Noix de Saint Jacques à la plancha, bisque de langoustine, risotto

au parmesan

OUOU
Douceur au chocolat façon Royal

Prix net, service compris


