Nos Mocktails

EMILE VIRGIN 7€
JuS D'ORANGE, JuS DE POMME, JUuS DE CITRON,

GRENADINE

MOJITO VIRGIN 7€
LIMONADE, CITRON VERT, MENTHE FRAICHE,

CASSONADE

VIRGIN COLADA 7€
CREME DE COCO, JUS D‘ANANAS, CANELLE

Nos Cocktails

EMILE 8€
VODKA 4CL, JUS D'ORANGE, JuS DE POMME, JUS

DE CITRON, GRENADINE

SPRITZ 11€
ST GERMAIN 4CL OU APEROL 6CL, PROSECCO, PERRIER

Cocktail signature
SPRITZ TOULOUSAIN 10€
LIQUEUR DE VIOLETTE, PROSECCO, PERRIER, PUREE DE

FRAMBOISE

MOJITO 10€
RHUM BACARDI 4CL, LIMONADE, CITRON VERT,

MENTHE FRAICHE, CASSONADE

PORN STAR MARTINI 10€
VOCKA 4CL, LIQUEUR DE FRUIT DE LA PASSION, CITRON
VERT, VANILLE, PROSECCO

LES MULES 11€
VODKA GREY GOOSE OU RHUM BACARDI OU GIn BOMBAY

SAPPHIRE 4CL, CITRON VERT, SUCRE BLANC, GINGER
BEER

PINA COLADA 10€
RHUM BACARDI 4CL, CREME DE COCO, JUS D‘ANANAS,

CANELLE

L’‘ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Nos Partenaires

CHAMPAGNE MOET & CHANDON
Veuve Clicquot SHEMEE

MAISON @

SAMAAN BACARDI

Depuis 1968

Horaires d’ouverture

LUN-MAR-MER 12H-14H // T9H30-2T1H30
JEU-VEN-SAM 12H-14H // 1T9H30-22H

Adresse

374 b Avenue de Fronton,
31200 Toulouse

Bienvenue

EMILE &
FERNAND

Restaurant traditionnel
Grillades a la braise

EMILE &
FERNAND

Depuis 2014



A partager ou pas My
OS A MOELLE o€

2 piéces, toasts et lglewo de sel

CAPPUCCINO DE BUTTERNUT, ECLAT DE NOISETTES ET SON HULE (7 9€

CEUF CROUSTI-FONDANT, CREME PARFUMEE AUX CEPES (& 10€
CROUSTILLANTS D’EFFILOCHE DE CANARD 10€
CAMEMBERT FONDANT, LARD GRILLE ET CONFITURE DE FIGUES 14€
Aw lail cru, serwri avee ses toasts

TATAKI DE MAGRET MARINADE ASIATIQUE 15€
Maisen Samaran - Salade de choux, carstles et pousse de s

PLANCHE DE CHARCUTERIES 18€
Jamben Sernane réserva 24 meis, 5%@%5%#6@/@%% C/mdaw

(%WW thd//a/s et beurre conwvrielle

FOIE GRAS DE CANARD 23€

Maison Samaran - 100 9% confilure de éugwé el ses Toasls

Prix net service compris

Grillades a la braise

BROCHETTES DE CCEURS DE CANARD EN PERSILLADE

Maisen Samaran - 2 piéces
BROCHETTE DE PLUMA DE COCHON
Environ 25 09/ - [ piéce

BAVETTE D'ALOYAU

Enwvinon 250-3 00?

TOMAHAWK DE COCHON

Envirnen 500‘6008»

MAGRET DE CANARD

Maison Samaran - Enwinon 250-3 OOg/

ENTRECOTE DE BOEUF
Envinen 350*400%

COTE DE BOEUF AU KILO
(veir ardeise)
Chaque Grillade est servie avec Frites et Salade.

Vous souhaitez varier les plaisirs ? Un léger supplément s‘appliquera
Sauce 1,5€, Os a Moélle +3€, Garnitures +2,5€

QON\E M%«
5 &
GNOCCHIS CREMEUX A LA TRUFFE (&

.S)Uf?p/émen/t Jomben serrans +2€
SALADE CABECOU &4

Mesclun, Toasts Cabécow, miel, noisetles el (/h/éemw de /é?umm
JOUE DE BOEUF MIJOTEE

Ecrasé WW et /égwxn% dw mement

TARTARE DE BOEUF PREPARE

Echalotes, capres, cornichons b sauce Dallos

BURGER EMILE

Poin brisché, créme mimelelle; lard 9&4’//@. sauce Jortore et Steak haché

FILET DE BAR SNACKE
Mousseline duw mement

CUISSE DE CANARD CONHTE PAR LE CHEF
Maisen Samaran - Horicels Tarkais A@mlant

SOURIS D'AGNEAU FONDANTE
Eerasé de pemme de Terre

NOIX DE SAINT JACQUES SNACKEES
Risotlo; creme de cépes

Prix net service compris
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31€
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32€

EM
o™ M4,

ocsseris IR

O"/IE N\P‘Q
CREME BRULEE A LA VANILLE DE MADAGASCAR TE
RIZ AU LAIT FACON GRAND-MERE 7€
MOUSSE AU CHOCOLAT LIEGEOISE 8€
BRIOCHE PERDUE OU PAS 8€
&t son caramel beurre salé
BANOFFEE 8€
ILE FLOTTANTE 8€
Amandes et caramel
TATIN REVISITEE, SABLE BRETON o€
%oﬂ\E M4°<«
Nos gourmands . )
OME N\P“Q
LE GOURMAND 10€
Betssen chaude aw choix + 5 migna/zdi/sm
BAILEY'S GOURMAND Mignardises : 13€

« BANOFFEE

« RIZ AU LAIT

« MOUSSE AU CHOCOLAT
« CREME BRULEE

« FINANCIER DU MOMENT

Caé»é/ + Bad@t/ s bel + 4 nu'gna/uﬂ/s%

IRISH COFFEE GOURMAND
Jrish Cez%ee/ +h rkaM/deM

CHAMPAGNE GOURMAND
C@ufze/ de C/zam,fm?m’,/ 12cl +5 mlg,na/wli/se/s

MERCIER 16€
MOET ET CHANDON 17€

Scannez pour voir le
menu

Menu du marché du Lundi au Vendredi midi (hors
week-ends et jours fériés)

ENTREE + PLAT + DESSERT 21,50¢€
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 19¢€

Prix net service compris



