du Lundi au Vendredi midi, hors jours fériés

(voir ardoise, également disponible sur nos réseaux sociaux et site web dés 11Th30 le
lundi)

Entrée & Plat ou Plat & Dessert 16€

Entrée & Plat & Dessert 18€
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Origine des viandes dffiché en cuisine. MNos plais sont élaborés sur place & parlir de produits frais. Nous fravailons sans
\ congélateur, sans micro-ondes.

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS.
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Fingers de Poulet 8€

Panure Panko, sauce barbecue

Tataki de Boeuf ou Thon 10€

Boeuf ou Thon mariné au sgja, huile de sésame, sauce sweet chili, coriandre

Burrata cremeuse au lait de bufflone, tomates anciennes 11€

Bowl asiatique Veggie
@ Nouilles chinoises, julienne de Iégumes, vinaigre de riz, huile de sésames,

menthe et coriandre fraiche 12¢€
Camembert au lait cru, chip's de Serrano, miel
Toasis grillés, 15 min d'aftente 12€

Planche mixte
Charcuteries: rosette, fuet, jambon blanc truffé, jambon Serrano 17€
Fromages: Comté, Ossau-Iraty, Mimolette

Foie gras de Canard Mi-Cuit IGP

Foie gras de canard de la maison "Samaran", compotée d'oignons

17€

Bowl Asiatique au Boeuf ou Thon

nouilles chinoises, juliennes de légumes, vinaigre de riz, huile de sésames,
menthe et coriandre fraiche

17€
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Origine des viandes afichée en cuisine. Nos plais sont élaborés sur place ¢ pariir de produits frais.
Nous fravaillons sans congélateur, sans micro-ondes.

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS.
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La Brochette de Coeur de Canard 18€

en persillade env. 300 gr

La Brochette de pluma de cochon 19€
env. 300gr
La Bavette 20¢€
env. 300gr
Magret de Canard IGP "Samaran" 28€
env. 300gr
L'Enfrecote 20€
env. 350gr

La Céte de Boeuf "Angus" ( 80€ / kg (voir Ardoise)

A commander en début de repas ; mini 20 min. de cuisson

e

Tartare de boeuf 180g, préparé / non préparé ou poélé 16€
Echalotes, persil, capres, cornichons, jaune d'oeuf, sauce Dallas

Burger Fernand (steak 180g), pain aux 3 graines

Creme mimolette (12 mois d'dffinage), sauce tartare, jambon Serrano 18¢
Poisson du moment
léegumes de saison 19€

Chiffonnade de Boeuf & frites maison

Viande snakée tranchée finement, servie facon carpaccio, sauce tartare, copeaux de
parmesan, cdpres

19€

Seiche entiere a la plancha, en persillade 21€
Frites, salade & aioli
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Origine des viandes afichée en cuisine. Nos plais sont élaborés sur place & partir de produits frais. Nous fravailons sans

congélateur, sans micro-ondes.
PRIX NETS, SERVICE COMPRIS.
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Creme Bralée a la Vanille

Mousse au Chocolat

Brioche facon pain perdu

Caramel beurre salé et Chantilly

Pavlova aux fruits de saison 8¢

Fruits frais, chantilly maison, meringues

Banoffee 8€

Biscuit speculoos, bananes, confiture de lait, chantilly, cacao

Brie d'Emile

4 Brie de Meaux truffé maison o€

Café Gourmand 10€
(5 mignardises du Moment)
Bailey's Gourmand 13€
(Bailey's 4cl, 4 mignardises, café ou déca)

=
Champagne Gourmand

- 14€

(5 mignardises et une Coupe Mercier 12cl)
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Origine des viandes dfichée en cuisine. Nos plais sont élaborés sur place ¢ partir de produits frais. Nous fravaillons
sans congélateur, sans micro-ondes.

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS.
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EMILE &
FERNAND

Véritable vesllge du passg, nofre restaurant familial a ouvert ses portes en
2014, dans I'ancien dtelier de menuiserie d’Emile et Fernand,

not e grand-oncle et grand-pére.

““Nous avons le plaisir de vous accueillir dans ces lieux dont nous avons

conserve autont que pos sible I’clk(llhentlcne de Iiarct fure et les décors de
T 9 5

> saison et locaux
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CI-APRES, LA LISTE DES ALLERGENES PRESENTS DANS UN OU PLUSIEURS PLATS
; ; DE NOTRE CARTE.
N'HESITEZ PAS A VOUS ADRESSER A NOTRE EQUIPE POUR UN RENSEIGNEMENT
PRECIS CONCERNANT VOTRE REPAS.

Ceéreales contenant du gluten (ble, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs
souches hybridées) et produits a base de ces-céréales.

Crustacés et produits G base de crustacés (crabe, crevette, homard).
CEufs et produits a base d'ceufs.
Paissons et produits a base de poissons.
Arachides et produits a base d’arachide.
Soja ef produits a base de sogja.
Lait et produits @ base de lait (y compris de laciose).

Fruits & coques (amandes, noisettes, noix, noix de cgjou, pécan, macadamia, du
Brésil, pistaches, ...) et produits @ base de ces fruits.

Céleri et produits:a base de céleri.
Moutarde et produits @ base de moutarde.
Graines de sésame et produifs a base de graines de sésame.
Lupin et produits a base de lupin.

Mollusques et produits & base de mollusques (moules, huitres, seiche).



